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Décembre 2025

Quelques mots du Maire ...

En cette fin d’année, un deuxieéme bulletin, non pour faire un bilan, mais
partager quelques informations.

Je souhaite a toutes et tous de bonnes fétes de fin d’année.

L’équipe municipale et moi-méme vous donnons rendez -vous

le vendredi 16 janvier a partir de 18h a UEspace Culturel pour la cérémonie
des veeux, autour d’une galette et féter ensemble la nouvelle année autour d’un
apéritif.

Trés amicalement a vous tous.

Stéphane Simon




VOTRE MAIRIE, VOS CONTACTS

Toujours dans une démarche de faciliter le lien entre la mairie et les Puéchabonais /
Puéchabonaises, nous souhaitons vous présenter la répartition des élus au sein des différentes
commissions.

Cela vous permettra, pour toute question sur un sujet précis, d’identifier plus facilement un élu
référent a contacter.

Appels Environnement Urbanisme Cohésion sociale Voirie & technique Finance
d’offres & jeunesse
Florian Riera  Audrey Guizard @ Florian Riera Emira Moncomble = Patrick Vautier Martine Jeannin
Jacob Legros Isatis Gillet Patrick Vautier  Isatis Gillet Florian Riera Fanny Leclerc
Patrick Vautier =~ Jacob Legros Isabelle Denis Cabannes
Bourdoiseau
Isabelle Jacob Legros
Bourdoiseau
Festivités Démocratie Patrimoine Tourisme & Communication
participative communal économie
Francoise Jacob Legros Emira Patrick Vautier Jérome Caballer Martine Jeannin
Bassoua Moncomble
Isatis Gillet Harry Grange Isatis Gillet Francoise Bassoua Fanny Leclerc Audrey Guizard
Audrey Isatis Gillet Isabelle Jérbme Caballer Jacob Legros Harry Grange
Guizard Bourdoiseau
Emira Audrey Guizard Jérdbme Caballer
Moncomble
Jérbme Fanny Leclerc Fanny Leclerc
Caballer
Harry Grange Florian Riera Florian Riera
LES BREVES

Court mais important : L’'achat du « terrain de foot » a été signé le 28 novembre dernier. Ce terrain
est désormais propriété de la commune

Bon a savoir : Depuis le 1er janvier 2025, la Pharmacie des Arbousiers a changé de propriétaires.
Afin de mieux accompagner ses patients, elle propose désormais un service de livraison a domicile
sur la commune de Puéchabon, destiné en priorité aux personnes agées, isolées ou en situation de
handicap.

Au cas ou : Le Centre de Ressources Territorial Coeur d'Hérault organise des ateliers gratuits a
I'attention des personnes de 60 ans et plus. Elles ont pour but de favoriser les échanges et de lutter
contre I'isolement. Plus d’information a votre disposition a la mairie.

A noter :La législation sur les Obligations Légales de Débroussaillement s’est considérablement
durcie. Nous vous invitons a une réunion publique sur le sujet est prévue
le lundi 12 janvier a 18h a I’Espace Culturel.

Les pompiers, la DDTM et 'ONF participeront a 'animation de cette réunion et pourront répondre a
vos questions.



Du changement : Aprés de trés nombreuses années passeées a nous accueillir a la Mairie,
Frédérique nous quitte pour une retraite bien méritée. Orida, actuellement en formation sur le poste,
assurera son remplacement. Souhaitons-lui la bienvenue !

Vous pourrez dire au revoir a la premiére et faire connaissance de la seconde lors de la soirée du
16 janvier prochain.

Il arrive : Le nouveau site internet de la mairie est en cours de développement.
Nous espérons pouvoir le mettre en ligne avant la fin du mois de janvier.

Dans le village...

Nouvelle dynamique pour les agents
techniques

Les agents techniques municipaux disposent
désormais de nouvelles tenues, reflet d’'une
nouvelle dynamique.

COMMUNE pe
PUECHABON

Dans le méme esprit, une adresse mail
dédiée a été créée :
technique.puechabon@orange.fr

Chacun peut I'utiliser pour signaler une
défaillance technique. Une réponse, sera
systématiquement apportée.

Parking Longue durée : Comme les
places de stationnement au village sont
limitées, nous mettons en place un parking
longue durée destiné aux habitants qui
laissent leur véhicule plusieurs semaines au
méme endroit (3éme, 4éme voiture, camping-
car, remorque etc ...)

Cela permettra de désengorger les parkings
existants, de libérer des places pour le
stationnement de durée quotidienne, de
permettre a chacun de se se garer plus
facilement et repartir le matin sans difficulté.

Poubelles distributeur de « sacs a crottes » : Pour améliorer la propreté du village, trois
nouvelles poubelles ainsi que des distributeurs de « sacs a crottes » vont étre installés.

Les propriétaires de chiens sont invités a utiliser ces sacs et a déposer les déjections dans les
poubelles prévues a cet effet. Gardons nos rues et nos espaces communs propres.
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ZOOM

Dans chaque édition du journal PUEG-ABON, la municipalité a décidé de mettre en lumiére
un professionnel installé sur le village, artisan, artiste, producteur.

Nous vous invitons a découvrir le Domaine de la Perpreze, témoin vivant de plusieurs siécles
d’histoire locale, ces vins ont accompagné le repas des ainés le 14 décembre 2025.

—

Une famille enracinée a Puéchabon depuis 1548

Le nom du Domaine de la Perpréze provient d’'une vigne appartenant a la famille SANIER
depuis plus de cing générations.
La présence des SANIER a Puéchabon est attestée dés 1548.

Issu de lignées de vignerons d’Aniane et de Puéchabon, Michel SANIER débute comme
aide familial avant de devenir viticulteur en activité secondaire.

Un choix de vie : vinifier ses propres parcelles

Au moment de la retraite, aprés une carriére au site minier de Lodéve — dont douze années
passées au fond — Michel SANIER décide de vinifier lui-méme ses parcelles situées a
Puéchabon.

Le domaine obtient la certification Agriculture Biologique, fruit d’'un engagement sincére
pour une viticulture respectueuse des sols et du vivant.

Le vignoble : un terroir d’exception Plantées sur des sols typiques des Terrasses du Larzac, les
vignes reposent sur : « de I’ argilo-calcaire « du calcaire lacustre * des galets roulés

A I'exception d’'une parcelle plantée en 2017, toutes les vignes ont plus de 30 ans.

Les cépages cultivés sont : Carignan, Syrah, Mourvédre et Grenache.Au Domaine de la Perpréze,
les vendanges sont manuelles. Les raisins sont éraflés puis vinifiés de fagon traditionnelle, avec
pigeage et remontage, macération longue durée, sans levure ajoutée, décuvage et pressurage
manuels. Pour I'AOP Terrasses du Larzac, les cépages sont élevés 2 ans en flts de chéne francais.

Domaine de la Perpréze Vigneron en Terrasses du Larzac 5, route de Layéne 34150
Puéchabon. Tel : +33 (0)7 43 2599 58 www.domainedelaperpreze.fr




